
商品⼀覧 
トルコワイン 

トルコのワインの歴史は古くに遡ります。中世以降はイスラム王朝が栄えますが、ギリシャ⼈、アルメニア⼈、ユ
ダヤ⼈といった⼈々がワインの⽣産を担ってきました。国⼟が広いトルコでは気候も多岐に渡り、ワインも地域に
より様々です。産地はエーゲ海地⽅やトラキアに集中していますが、アナトリア各地でもユニークな⼟着品種が栽
培されています。 

弊社では、アッシリア⼈の末裔とも⾔われる⼈々が携わる「シルーフ」より、⼟着品種のワインのみを輸⼊してい
ます。 

 
トルコ 

シルーフ 
Shiluh ワイン 

シルーフは、トルコ南東部ミディヤットの郊外に位置するワインメーカーです。メソポタミア北部には、古代アッ
シリア⼈の末裔とも⾔われる⼈々が少数暮らしており、彼らは消滅の危機にあるシリア語を話し、伝統的なキリス
ト教を奉じています。ラベルには、メソポタミアの遺跡やシリア語⽂化が反映されています。トルコ南東部の⼟着
品種のみに特化しており、中でも⽩ワイン⽤品種は⼤変珍しいものです。アルコール度数が控えめで、ブドウの果
実味が凝縮されたワインには、古代のワインを思わせる趣があります。 

 
伝統建築を模した醸造所 

 
シリア正教の聖ガブリエル修道院 

 
マルディンの旧市街 

シルーフ・ニンヴェ Shiluh Ninve 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレとオキュズギョズをブレンドした⾚
ワイン。ステンレスタンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。果実味豊かな味
わいです。鶏⾁や⽺⾁とよく合います。 

• Sakura Awards 2021 金賞・特別賞 
• Japan Wine Challenge 2021 銀賞 

 

シルーフ・クスタン Shiluh Kustan 

 

トルコの希少品種、マズローナとケルクシュをブレンドした⽩ワイ
ン。ステンレスタンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。ハーブや⾦柑のよう
な⾵味の感じられる⾟⼝ワインです。「クスタン」とは、オーナー
家族の出⾝の村です。⿂介類や鶏⾁とよく合います。 

 

シルーフ・ヴェルド Shiluh Verdo 

 

トルコの⼟着品種、オキュズギョズを使⽤したロゼワイン。ステン
レスタンクで発酵、12ヶ⽉熟成。⾚系果実の⾵味の感じられる、⾟
⼝ワインです。⿂介類や鶏⾁とよく合います。 

• Japan Wine Challenge 2019 銅賞 
 

  

生産地 マルディン 
品種 オキュズギョズ 60%, ボ
アズケレ 40% 
収穫年 2023年 
アルコール度数 12.5% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 マズローナ 60%, ケルク
シュ 40% 
収穫年 2022年 
アルコール度数 13.0% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 オキュズギョズ 100% 
収穫年 2021年 
アルコール度数 12.5% 
内容量 750ml 

赤ワイン・ミディアムボディ 

白ワイン・ドライ 

ロゼワイン・ドライ 



シルーフ・ゼイティ Shiluh Zeiti 

 

準備中 

 

シルーフ・ダラ Shiluh Dara 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレとオキュズギョズをブレンドした⾚
ワイン。ステンレスタンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。マハレプという
チェリーの種の粉末を加えており、ユニークな⾹りが特徴です。 

 

シルーフ・トゥルアブディン Shiluh Turabdin 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレとオキュズギョズをブレンドした⾚
ワイン。ステンレスタンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。⾚系と⿊系の果
実の⾵味が調和した、⾹り⾼く果実味豊かな味わいです。⽜⾁や⽺
⾁とよく合います。「トゥル・アブディン」とは、トルコのアッシリ
ア⼈地域の名称で、シリア語で「神のしもべの⼭」の意味です。 

• Sakura Awards 2021 銀賞 
• Japan Wine Challenge 2021 銅賞 

 

シルーフ・マナストゥル Shiluh Manastir 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレを使⽤した⾚ワイン。ステンレスタ
ンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。⿊系果実の⾵味で、⼲しブドウの⾹り
が感じられる、タンニン豊富ながら滑らかなフルボディです。⽜⾁
や⽺⾁とよく合います。「マナストゥル」とは、トルコ語で修道院を
意味します。 

• Japan Wine Challenge 2021 金賞 

 

シルーフ・マズローナ Shiluh Mazrona 

 

トルコの希少品種、マズローナを100%使⽤した⽩ワイン。ステン
レスタンクで発酵後、12ヶ⽉熟成。爽やかでミネラル感が特徴の⾟
⼝です。ラベルには古代イラク南部の遺物、ウルのスタンダードが
描かれています。 

 

シルーフ・メソポタミア Shiluh Mesopotamia 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレを使⽤した⾚ワイン。オーク樽で6
ヶ⽉熟成。濃いルビー⾊、クローブ、ユーカリ、チェリー、⿊い桑
の実、イチジクといった⾹りが特徴です。タンニンは濃密ながら柔
らかく、ブドウ本来の味わいが凝縮されています。グリルした⾁、
とりわけ⽜⾁や⽺⾁とよく合います。ブラックライトで照らすとシ
リア⽂字が浮かび上がります。 

 

シルーフ・タウス Shiluh Taus 

 

トルコの⼟着品種、ボアズケレを使⽤した⾚ワイン。オーク樽で18
ヶ⽉熟成。⾚系果実やプルーン、ブラックベリーの⾹りを持ち、タ
ンニン豊富で余韻の⾮常に⻑いフルボディです。ケバブや⾚⾝⾁に
よく合います。タウスとは孔雀を意味し、トゥルアブディンに住む
少数派である、ヤズィーディーの⼈々のシンボルが描かれていま
す。 

 

 

生産地 マルディン 
品種 ゼイティ 100% 
収穫年 2024年 
アルコール度数 12.5% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 オキュズギョズ 50%, ボ
アズケレ 50%, チェリーの種粉
末 
収穫年 2022年 
アルコール度数 13.0% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 ボアズケレ 60%, オキュ
ズギョズ 40% 
収穫年 2022年 
アルコール度数 13.0% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 ボアズケレ 100% 
収穫年 2022年 
アルコール度数 13.0% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 マズローナ 100% 
収穫年 2021年 
アルコール度数 13.5% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 ボアズケレ 100% 
収穫年 2020年 
アルコール度数 13.5% 
内容量 750ml 

生産地 マルディン 
品種 ボアズケレ 100% 
収穫年 2019年 
アルコール度数 14.0% 
内容量 750ml 

赤ワイン・ミディアムボディ 

赤ワイン・フルボディ 

赤ワイン・フルボディ 

白ワイン・ドライ 

赤ワイン・フルボディ 

赤ワイン・フルボディ 

お問い合わせ 

株式会社エインシャントワールド 
167-0032 東京都杉並区天沼3-1-8 

ancient-w.com 

03-3391-0809 
info@ancient-w.com 

 

 

白ワイン・ドライ 


